GROS PLAN

Un grand chef
a domicile

Ancien responsable de
la cuisine du Domaine
de la Tortiniere a Vei-
gnd, Edouard Wehrlin
officie désormais au do-
micile des particuliers
qui le désirent.

Dans le fournil de la ferme
des Logeas & Tauxigny, son
épouse Cathy s'est déja fait
un nom dans ke pain artisa-
nal big., A son tour, Edouard
Wehrlin enlend réjouir les
papilles des gourmels el
gourmands tourangeaux.
Depuis dix ans, I officiait aux
fourneaux du Domaina de la
Tortiniére & Veigneé, chef de
cuisine d'un etablissemeant
dont la réputation n‘est plus
& faire. Et pourtant, l'idée de
créar une activité de traiteur
haut de gamme &t daller
exacuter son art chez les
pariiculiers, lui troftail dans
Ia téte. Depuis un mois, il a
sauté le pas, investissant
dans un laboratoire ultra-

, modeme et le miatérial ne-
; Cessaire pour culsiner & do-
, micile.
i = Trés souven! des ména-
jgéres sollicitalent des
J conseils ou un coup de
t pouce afin de réussir leur di-
- ner. En me langant dans
hcatte activitd, je résous a'un
coup ces problames. Le
meny esf & 13 comienance dg
chacun. J'utilise de préfd-
rence des produits naturels
&t e plus de la cuiging, jaf-
fectue le service si of me i@
demanda. Ainsl, les gens
sonl chez eux ot peuvent
raster & table aussi fong-
temps quils lg souhaitent ».

Au menu, Edouard Wehr-
lin cite antre autres les prali-
nes de caille au foie gras, les
goujonettes de Saint-Pierre
aux pointes d'asperges et
erémant d’Alsace, ke pigeon

Confactionnés dans son la-
boratoire de Tauxigny ou &
damicila, les rapas
d'Edouvard Wehnrlin finissent

dans lassetls.
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fermier au Sainte-Maure et
raisin ou l& saumon fumé
maison., Entrée, plat, deas-
sart, chacun choisit ce qui lui
convient, repas complet
{compter environ 150 F par
personne) ou simple dou-
ceur a4 intercaler enfre ses
réalisations parsonnelles.
Repas famillaux ocu daf-
faires, premiéra communion
@t mariage, butfet froid, trai-
teur livrant a domicile ou
confection du repas sur
place, Edouard Wehrdin pro-
pose la gamme compléte at
prévoit déja d'organiser
deux cours de cuising par
mois dans son laboratoire,
Un départ dans le grand
bain qui ne doit rien & per-
sonne puisqua malgré ses
reférences professionnelles,
sa micro-entreprise n'a pas
été retenue dans les aides
octroyées par Loches-Déve-
loppamant.
Michel EMBARECK.




